
季節懐石

6,900円

季節の前菜盛り

焼目赤魚 菜の花蒸し

鯛桜葉 烏賊磯辺造り

白魚と若芽の梅肉かけ 山菜天麩羅

※下記より1品お選びください

・鰆柚庵焼き

・合鴨ロース

・近江牛イチボ +1,000円

桜海老炊き込みご飯

浅利汁

香の物 三種盛り合わせ

桜豆乳パンナコッタ

表示料金には税金・サービス料が含まれます。

※料理内容が変更になる場合がございますのでご了承ください。



和モダン懐石

8,800円

季節の前菜盛り

鮑と海老のスープ仕立て

炙り造り盛り合わせ

※下記より1品お選びください

・近江牛イチボステーキ

・近江牛サーロインステーキ +1,000円

甘鯛の豆天と山菜大豆衣カツ

近江米　肉味噌のっけ飯

浅利汁

香の物 三種盛り合わせ

桜豆乳パンナコッタ

表示料金には税金・サービス料が含まれます。

※料理内容が変更になる場合がございますのでご了承ください。



近江づくし懐石

12,000円

季節の前菜盛り

近江牛と近江赤蒟蒻 

鮮魚盛り合わせ 桜湯葉刺し

近江牛サーロインステーキ

近江鶏そぼろ飛龍頭

近江牛ローストビーフの鰻牛

浅利汁

香の物 三種盛り合わせ

桜豆乳パンナコッタ

表示料金には税金・サービス料が含まれます。

※料理内容が変更になる場合がございますのでご了承ください。



祝膳

9,000円

美味旬菜盛り合わせ

季節の温物 

鮮魚祝い盛り

近江牛イチボ　または　近江牛サーロイン +1,000円

天婦羅盛り合わせ

握り寿司

時季の留椀

フルーツ

表示料金には税金・サービス料が含まれます。

※料理内容が変更になる場合がございますのでご了承ください。

※食材の都合上、3日前までのご予約をお願いいたします。



KITABIWAKO HOTEL GRAZIE

※お子様ランチは各レストランでお作りしておりますので少々お時間をいただく場合がございます。
※お子様メニューは小学生以下に限らせて頂きます。 

以下の事項をご容赦ください。

・使用食材については、製造元からの情報を基に確認しております。

・アレルゲンの混入防止に努めておりますが、他のメニューと同⼀のキッチンで調理しているため、

　加⼯または調理の過程においてアレルギー物質が微量に混入する可能性があります。

・調理、洗浄機器などにおいても、他のメニューと共通のものを使用しています。

・症状が重篤な場合はお客様の安全のため、やむお得ず除去食のご提供をいたしかねる場合がございます。

・ご飲食に関しましては、お客様ご自身の体調などもご考慮の上、ご判断をお願いします。

Kid’s MENU
 お子様遊膳

￥3,300

￥1,650（税込）

（税込）

お子様ランチ

MILK

MILK

②

 

※使用していないアレルギー物質に×表記

※使用していないアレルギー物質に×表記

■プレート
（サラダ/からあげ/ポテトフライ/ エビフライ/
　ハンバーグ/おにぎり/ おまかせデザート）
■コーンスープ ■ジュース

お造り2種盛り
和牛サーロインステーキ
出し巻き/海老天ぷら/茶碗むし/にぎり寿司
鯛にゅうめん/フルーツ/ジュース

①

×

×××

×××
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