
サラダ
※メインをひとつお選びください

・鶏肉とチェダーチーズのコトレッタ
・豚フィレ肉のソテー　アンチョビガーリックバターソース

・鰆のハーブグリル　レモンヴィネグレットソース
・国産牛フィレ肉の炭火焼 +2,500円
・近江牛ロース肉の炭火焼 +3,500円
・近江牛フィレ肉の炭火焼 +5,000円

パン・ゼッポラ
珈琲or紅茶

ドルチェ +400円

真鯛のカルパッチョ　柚子風味のヴィネグレットソース

生ハムと春野菜のインサラータ

じゃがいものズッパとグリンピースのクレマ
ジュエリートマトのスパゲッティーニ
※メインをひとつお選びください

・鴨ロースのアフミカートとホワイトアスパラ　
・国産牛フィレ肉の炭火焼 +1,000円

パン・ゼッポラ
ドルチェ
珈琲or紅茶

サラダ
※パスタをひとつお選びください

・真鯛と白ねぎのアーリオオーリオ
・豚肉とベーコン、玉ねぎのアマトリチャーナ　

・鶏モモ肉のラグーとインゲンのハーブクリームソース
・オマール海老のクリームソース +1,500円

パン・ゼッポラ
珈琲or紅茶

ドルチェ +400円

1,980円

「Pasta lunch」

La Spiaggia
LUNCH MENU

※表示料金には税金・サービス料が含まれます。
※写真はイメージです。料理内容が変更になる場合がございますので、ご了承ください。

2,750円
「Main lunch」

3,800円
「Lunch course」

5,900円

「Seasonal」

4/17～5/10
2026

サラダ

※パスタをひとつお選びください

・真鯛と白ねぎのアーリオオーリオ

・豚肉とベーコン、玉ねぎのアマトリチャーナ 

・鶏モモ肉のラグーとインゲンのハーブクリームソース

※メインをひとつお選びください

・鶏肉とチェダーチーズのコトレッタ

・豚フィレ肉のソテー アンチョビガーリックバターソース

・鰆のハーブグリル レモンヴィネグレットソース

パン・ゼッポラ

ドルチェ

珈琲or紅茶

ランチタイム限定価格で
ご用意いたします。

北ビワコホテルグラツィエ
〒526-0067　滋賀県長浜市港町4-17

TEL /
0749-62-7777

tel:0749627777


サラダ

近江牛カレー

珈琲 または
紅茶

2,600円
表示料金には税金・サービス料が含まれます。

Omi beef
curry



サラダ

スープ

近江牛ステーキ 180g

ガーリックライス または
ライス

珈琲 または
紅茶

6,000円
表示料金には税金・サービス料が含まれます。

Omi beef
steak
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