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Omi beef curry
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Omi beef steak
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	La Spiaggia LUNCH MENU
	2026
	7/21～10月上旬
	「Pasta lunch」
	「Main lunch」
	2,750円
	1,980円
	サラダ ※パスタをひとつお選びください
	・浅利とあおさ、すじ青海苔 ・茄子とプチトマト、リコッタチーズのノルマ風　 ・海老とブロッコリーのレモンクリームソース ・オマール海老のクリームソース +1,500円
	パン・ゼッポラ 珈琲 or 紅茶 ドルチェ +400円
	サラダ ※メインをひとつお選びください
	・鱸と万願寺唐辛子の炭火焼 焦がしバターと梅、大葉 ・鶏肉のコトレッタ フレッシュトマトソース ・豚肉のコンフィ BBQロースト ・国産牛フィレ肉の炭火焼 +2,500円 ・近江牛ロース肉の炭火焼 +3,500円 ・近江牛フィレ肉の炭火焼 +5,000円
	パン・ゼッポラ 珈琲 or 紅茶 ドルチェ +400円



	「Seasonal」
	「Lunch course」
	3,800円
	5,900円
	鰹のカルパッチョ　バルサミコのヴィネグレットソース 生ハムと冷たいカポナータ 浅利と螺貝の冷製カッペリーニ　レモンガーリックソース 近江牛と玉葱のジェノヴァ風ラグー　タリアテッレ ※メインをひとつお選びください
	・合鴨のローストと無花果　 ・国産牛フィレ肉の炭火焼 +1,000円
	パン・ゼッポラ ドルチェ 珈琲 or 紅茶
	サラダ ※パスタをひとつお選びください ・浅利とあおさ、すじ青海苔 ・茄子とプチトマト、リコッタチーズのノルマ風 ・海老とブロッコリーのレモンクリームソース
	※メインをひとつお選びください ・鱸と万願寺唐辛子の炭火焼 焦がしバターと梅、大葉 ・鶏肉のコトレッタ フレッシュトマトソース ・豚肉のコンフィ BBQロースト パン・ゼッポラ ドルチェ 珈琲 or 紅茶




