La Spiaggia
DINNER MENU 50014

[Tasting] [Seasonal]
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[Omi beef speciall [Chef's selection]
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Omi beef steak
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Antipasto

AHEEXDO) =79 o X 1,000

Organic vegetables salad

FEINLD AT A A 1,100M

Sliced cured ham

Yazrly—hvhet
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BV FTVLITVIT T oDOHTL—E
Caprese with jewel tomatoes and buffalo mozzarella
e D ALy F 3 1,500M
Fresh fish carpaccio
AR O — A DAy F = 1.800MH
M) 270FD E/LI Vv —/
Carpaccio of low-temperature roasted omi beef
with truffle aroma and parmigiano
H—=V v b=+ (2fF) 500H
Garlic toast
M) a7 —F=Z (2ff) 600
Truffle butter toast
WA DT /Ly RS (208) 3000
Zeppola
NI R (21

TIVAA R (2118) 4001

Hotel made bread

MG OX Y R UME - 2 A —E A TTHELTEY 7,

*The first Zeppora and bread are provided free of charge.

FTRBEICEBE - -2 EEINE T,

All prices include consumption tax and service charge.



Pasta

AT E 7O 1,350

Vongolevianco

EMEDHBS., TULHBEDANT YT 4 —= 1,450H

Spaghettini with clams, aonori and suji aonori seaweed

Mre7Frh~h, VayXF—ZAD /L] 1,500H

Spaghettini with eggplant, cherry tomatoes and ricotta, norma style

W70y a)—DLEIZV—LY—A X)T TV 1,500M

Tagliatelle with shrimp and broccoli in lemon cream sauce

FY—IlEED I ) — LV —A X T T v 3,500H

Lobster cream sauce

FRBEICEIBE - - AR EZ T,

All prices include consumption tax and service charge.



Main

FERHOA L YR JLwyabhvw VY —2R
Chicken cotoletta with fresh tomato sauce

Mo”7 4+ BBQE—A B
Pork confit bbg roast

fif & T FESFRE T DK BE FEDS L NZ— M, REE
Charcoal-grilled sea bass and manganji peppers
with browned butter, ume and shiso

E#EF7 4 VRO KBE (80g)

Charcoal grilled japanese beef fillet

LT — 2 DB K sE (80g)
Charcoal grilled “Ohmi” beef

FRBEICEIBE - - AR EZ T,

All prices include consumption tax and service charge.

1,650H

1,750H

1,850H

4,200H

5,500H



Dessert

~>I—7) 600H]
Mango pudding

JOAR—K 600H
Crosstata
CARFADY o7— |k 700

Pistachio gelato

=X 700H
Cassata
IV T AT IA 700

Classic Tiramisu

T7xH—NK 800H
Affogato
INA T F—Xlr—F 900H

Basque cheesecake

TR @ME - BRI EEN TS

All prices include consumption tax and service charge.



	La Spiaggia DINNER MENU
	2026
	7/21～10月上旬
	「Tasting」
	「Seasonal」
	6,900円
	5,900円
	本日の前菜 1stパスタ 2ndパスタ ※メインをひとつお選びください
	・鶏肉のコトレッタ フレッシュトマトソース ・豚肉のコンフィ BBQロースト ・鱸と万願寺唐辛子の炭火焼 焦がしバターと梅、大葉
	パン・ゼッポラ ドルチェ 珈琲 or 紅茶
	鰹のカルパッチョ　バルサミコのヴィネグレットソース 生ハムと冷たいカポナータ 浅利と螺貝の冷製カッペリーニ　レモンガーリックソース 近江牛と玉葱のジェノヴァ風ラグー　タリアテッレ ※メインをひとつお選びください
	・合鴨のローストと無花果　 ・国産牛フィレ肉の炭火焼 +1,000円
	パン・ゼッポラ マンゴーとパッションフルーツのバシュラン 珈琲 or 紅茶



	「Omi beef special」
	「Chef's selection」
	8,900円
	12,900円
	近江牛低温ローストのカルパッチョ ズッパ・ディ・ペッシェ ～魚介類のトマトスープ～ 近江牛のボロネーゼ　タリアテッレ 季節の魚料理 ※メインをひとつお選びください
	・近江牛イチボ肉のビステッカ　フィオレンティーナ ・近江牛ロース肉の炭火焼 +2,500円 ・近江牛フィレ肉の炭火焼 +3,500円
	パン・ゼッポラ お好みのデザートチョイス 珈琲 or 紅茶
	近江牛とトリュフのタルターレ 鮪とサーモンのカルパッチョ　 近江牛のボロネーゼ　タリアテッレ オマール海老のクリームソース　マファルデイーネ ※メインをひとつお選びください
	・近江牛サーロイン肉の炭火焼 ・近江牛フィレ肉の炭火焼 +1,000円
	パン・ゼッポラ レモンのシャーベットとEXVオリーブオイル クラシックティラミス 珈琲 or 紅茶



	Omi beef steak
	Antipasto
	ガーリックトースト（2個） 　　　　　　　　　　 Garlic toast
	海藻入り揚げパン“ゼッポラ”（2個）　　　　　　　  Zeppola
	1,000円
	1,100円
	1,100円
	1,500円
	1,800円
	　500円
	　600円
	300円 　
	400円 　
	表示料金には税金・サービス料が含まれます。 All prices include consumption tax and service charge.

	Pasta
	ボンゴレビアンコ　　　　　　　　　 　　　　　　　　　　　  1,350円 Vongolevianco
	オマール海老のクリームソース タリアテッレ　　　　    　　 　3,500円 Lobster cream sauce
	表示料金には税金・サービス料が含まれます。 All prices include consumption tax and service charge.

	Main
	Dessert
	クロスタータ　　　　　　　　　　　　　　　　600円 Crosstata
	ピスタチオのジェラート　　　　　　　　　　　700円 Pistachio gelato
	カッサータ　　　　　　　　　　　　　　　　　700円 Cassata
	クラシックティラミス　　　　　　　　　　  　700円 Classic Tiramisu
	表示料金には税金・サービス料が含まれます。 All prices include consumption tax and service charge.


